
 
5 GANGEN zonder * & ** - 91,00 

6 GANGEN zonder ** - 101,00 

7 GANGEN full experience - 111,00 

 
 

JRE MENU RURA 
 

KREEFT 
 

Kers | citrus | appel  
 
 

MAKREEL 
 

Dry-aged rode biet | mierikswortel 
 

SINT-JAKOBSSCHELP * 
 

Truffel | hazelnoot | dille 
 

VARKENSWANG 
 

Bieslook | kaantjes 
 
 

CHEF SPECIAL **  
 

Rendang | kokos | mango  
 

RUND 
 

Eigen jus | aardappel 
 

Of 
 

Japanse Kagoshima Wagyu A4 in plaats van hoofdgerecht + 47,50  
“Het beste vlees ter wereld” 

 

PEER 
 

Kaneel | chocolade 
 

 
 

Signatuur gerecht i.p.v. een ander gerecht + 16,00 
Signatuur gerecht als extra gerecht + 45,5 

 
Livar buikspek | langoustine | garam masala  

 
 

Kaas i.p.v. dessert € 12,50  
Kaas als extra gerecht € 22,50  

 
 



 
5 GANGEN zonder * & ** - 91,00 

6 GANGEN zonder ** - 101,00 

7 GANGEN full experience - 111,00 

 
 

JRE MENU GREEN 
 
 

DRY-AGED RODE BIET  

Tartaar | Mierikswortel  
 

BLOEMKOOL * 

Zoetzuur | hazelnoot 
 

 

CHEF SPECIAL **  

Gado Gado | krokant van ui | pinda 
 

 

PREI  

Rijst noodle | beurre blanc 
 
 
 

RAVIOLI  

Eekhoornt jesbrood| duxel le 

 

TARTE TATIN 

Ui | aardappel | kruidensla 
 
 

PEER 
 

Kaneel | chocolade 
 
 
 
 

Kaas in plaats van dessert € 12,50  
Kaas als extra gerecht € 22,50  

 
Voor een wissel in het menu rekenen wij een supplement van 5,50 per wissel 

I.v.m. onze dagverse producten kunnen wij geen rekening houden met niet vooraf 
doorgegeven allergieën, dieet wensen of andere bijzonderheden. 

 
 
 
 


